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HUNKAR BEGENDI

https://www.hurrivet.com.tr

4-5 adet patlican

300 gr. kusbasli kuzu eti

1 adet kuru sogan

2 adet domates

1-2 adet carliston biber

1 cay kasigi tuz

Begendi igin:

1 yemek kasidi dolusu tereyagi
1 yemek kasidi dolusu beyaz un
1,5 su bardagi st

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi tuz ve karabiber

Patlicanlar kézllyoruz ve soyuyoruz, sodanlari az yagda kavurup eti ilave ediyoruz, carliston biberlerle beraber
kavuruyoruz. Ardindan kip dogranmis domatesleri ilave edip, baharat ekliyoruz. Karigtiriyoruz, 1 su bardagi
kadar su ilave edip diduklide haslyoruz.

Tereyagini bir tavaya aliyoruz erir erimez un ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavuruyoruz. Ardindan hemen sit
ekleyip girpma teliyle karistirarak yogunlagana kadar pigiriyoruz. Muhallebi gibi olmali. Ardindan yogunlagmaya
basladiginda ocad en kiiglgune getirin. Incecik dogradigimiz patlicanlari ilave edin, baharatlari ekleyin ve
karistirin. En son rendelenmis kasar peynirini ekleyin karistirin ve ocagin altini kapatin. Servis tabagina énce
bedendiyi koyun, ardindan Ustline etimizden koyup servis yapiyoruz.
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