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HUNKAR BEGENDI

https://cook.com.tr

Domates 2 Adet

Taze Kasar 1 Kahve Fincani
Zeytinyadi 2 Yemek Kasig!

Un 1 Yemek Kasigi

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam

Su 1 Gay Bardag!

Dana Kusbasi 400 Gram
Patlican Kemer 5 Adet

Sogan 1 Adet

Yagl Inek Siitl 1.5 Su Bardagi
Domates Salgasi 2 Tath Kasigi

Tencerenize veya dudiklinUze bir yemek kasigi zeytinyagdi koyduktan sonra ince kiyilmig kuru sogani biraz
kavurun. Sonra kugbasi etinizi ilave edip biraz da bununla kavurduktan sonra salga, su, kiip kiip dogranmis
domatesleri ilave edin. biraz tuz ve karabiber koyup yumusayincaya kadar pisirin (dUddkli tencerede 15-20
dakika yeterli).

Kdzlemis oldugunuz patlicanlarin icini ¢ikarip (COOK ile Patlican Kézleme usultint 6neririm) kiclk Kiguk
dograyip, ezin ve tencereye alin. Ustiine unu serpin. 1 yemek kasigi zeytin yagi ekleyin. Ezerek karistirin. Siitd

yavas yavas ilave ederek kisik ateste biraz koyu kivama gelene kadar karigtirarak pisirin. Atesten alip karabiberi

ekleyin. Sogumadan 1 kahve fincani kadar rendelenmis kagar peynirini ilave edip karigtirin.
Once begendiyi tabaklara koyun izerlerine etli harci siisleyerek servis yapin.
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