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HUNKAR BEGENDI

Yarim kilogram kugbagi et
1 kilogram patlican

2 adet sogan

3 adet biber

3 adet domates

Besamel sos igin:

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 cay kasig pul biber

1 cay kasigi tuz

Patlicanlar tepsiye dizin, ardindan 180-190 derecede sitiimis firinda pisirin.

Etleri iyice haglayin. Sodanlari kiigiik dograyip kavurduktan sonra biberleri dograyip ilave edin. Domateslerin
kabuklarini soyun ve ilave edin. Tuzunu ve pul biberini ilave edin. Pistigi zaman altini kapatin

Besamel sos igin tereyagdini eritin. Unu ilave edin ve kokusu ¢ikincaya kadar kavurun. Situ ilave edip ¢irpma tel
ile karistirin. Koyu olursa biraz daha st ilavesi yapin. Tuzunu, karabiberini varsa ¢ok az muskat rendesini
ekleyin. Boza kivamina gelen besamel sosu firinda pigirip kiigik dogradiginiz patlicanlar ile harmanlayin.

Servis tabagdiniza alin. Ortasini biraz gukurlastirip domates soslu karisimi dokiin. En lste haslayip tereyagdi ile
biraz kavurdugunuz kugbasi etleri koyun. Hinkar begendi yemeginiz hazir.
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