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HUNKAR BEGENDI

500 gram kuzu eti

2 yemek kasigi tereyagi
2 adet sogan

1 yemek kasigi sirke

2 adet domates

2,5 su bardagi sicak su
5 adet patlican

1,5 yemek kagidi un
1,5 su bardagi st

2 yemek kagsidi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Kekik

Etleri tencerede suyunu ¢gekene kadar kavurun. Ardindan tereyagdini ve kiiguk kesilmis soganlari ekleyin. 3
dakika daha kavurun. 1 yemek kasi@i sirkeyi ilave edin. Rendelenmis domatesleri, kekigi, sicak suyu ve en son
tuzu ekleyerek, etler yumusayana kadar pisirin.

Patlicanlari ateste kdzleyin. Kabuklarini soyduktan sonra limonlu suda 5 dakika bekletin ve suyunu stzin.
Keskin bir bigakla ¢cok ince dograyin.

Tereyagini bir tavada eritin. 1,5 yemek kasigi unu ekleyin. Sararana kadar kavurun. Surekli karigtirarak soguk
sitdi ilave edin. Karigim koyulagtiginda ategten alin. Ince dogranmig patlicanlari, tuzu, rendelenmig kagar
peynirini de ekleyin. Hizlica karigtirip, servis tabagina alin. Uzerine eti koyarak, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:144491 « adi:HUnkar Bedendi  gdnderen:ay 1sig1 « indirme tarihi:04.04.2025 - 14:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hunkar-begendi-vt579
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/hunkar-begendi-144491.jpg
http://www.tcpdf.org

