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HUNKAR BEGENDI
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Eticin:

50 gram tereyag!

250 gram kugbasi dana eti
1 sogan

1 su bardagi su

1 defne yapragi,

Yarim yemek kasigi salca
2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Begendi igin:

30 gram tereyag

2 adet patlican

1 yemek kasigi un

1 su bardag stit,

Yarim ¢ay bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Patlicanlarin Gzerini ¢atalla birkag¢ yerinden delin ve firin 1zgarasinda kdzleyin. Hafif soguyunca kabuklarini
soyarak bir kaseye alin. Tereyagdini eritin, Gzerine unu ekleyip pembelesene kadar kavurun. Yavas yavas sit
ekleyerek karistirin. Ardindan patlicani ekleyin ve karistirin. Rendelenmis kasar peyniri, tuz ve karabiberi de
ekleyerek ocaktan alin.

Ayri bir tencerede yemeklik dogradiginiz sogan, kusbagi et, sarimsak ve defne yapragini kalan tereyagi ile
kavurun. Salga ve su ekleyerek yumusayana kadar pisirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Begendiyi servis tabagina
alip Uzerine etleri yerlestirerek servis yapabilirsiniz.
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