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HUNKAR BEGENDI

Yarim kilo dana kugbasgi
2 adet domates

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 tath kasidi salca

5 yemek kagsidi sivi yag
Tuz

Karabiber

Begendisi igin:

4 adet patlican

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyagi
1 su bardag st

Bir tutam rendelenmig kasar peyniri
Tuz

Et dUduklIU tencereye konur. Pim ¢iktiktan sonra 20 dakika pigirilir.

Bir tavaya sivi yag konur, biraz isininca dogranmig sogan ve sarimsaklar eklenerek kavrulur.

Uzerine kabuklari soyularak ¢ok kugik dogranmis domates, domates salgasi eklenir, tuz ve karabiber katilir.
En son dudukliden aldigimiz pismis etler ve yarim bardak su katilir, beraberce sote edilir.

Begendi icin, patlicanlar yanmaz bir tavada arada bir gevirerek her tarafi kdzlenir. Sicakken kabuklari soyulur.
Bir tavaya tereyadi alinir, eriyince un katilarak kavrulur. Uzerine dogranarak kugultiimus kdzlenmis patlican
eklenir, kavrulur.

Biraz kavrulunca Gzerine 1 bardak stt katilir, karistirilarak sitin gekmesi beklenir.

Sit tamamen ¢ekince bir tutam kasar eklenir, iyice yedirerek erimesi saglanir. Ocak kapatilir.

D0z bir tabaga bedendi konur, tabagin ylizeyine yayilir, Gzerine et konarak servis yapilir.
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