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HUNKARBEGENDI

https://www.sabah.com.tr

1 kg kuzu veya dana kugbasi
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2 ¢orba kasiJi salgca

2 adet domates

Yeteri kadar su

2 adet defneyapragi

Tuz

Karabiber

Pul biber

Begendi igin;

6 adet patlican

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi un

2 su bardagi sut

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Patlicanlari kdzleyip, kabuklarini ayiklayin.

Kugbasi et, domates, sogan, 3 yemek kasidi yag ve suyla tas kebabi gibi pisirin.

1 kasik yagdi 1 kasik unla pembelesinceye kadar kavurun ve 2 bardak sitl yavas yavas Uzerine ilave edin.
Suda bekleyen patlicanlari slizerek alin ve gatalla iyice ezdikten sonra sitli karigimi ilave edin.

Kasgar peyniri rendesini de i¢ine ilave ettikten sonra bir tagim daha kaynatin ve etle birlikte sicak olarak servis
yapin.
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