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HUNKAR BEGENDI

50 g Margarin

250 g kugbasgi dana eti

1 sogan

1 su bardagi su

1 defne yaprag

Yarim yemek kasigi salca
2 dig sarimsak

Tuz

Krabiber

Begendi igin:

30 g Margarin

2 patlican

1 yemek kasigi un

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi rendelenmis kagar peyniri
Tuz

Karabiber

Bostan patlicanlarin Gzerini ¢atalla birkag yerinden delin ve Firin 1zgarasinda yumusayincaya kadar kdzleyin.
Hafif soguyunca kabuklarini soyun ve bir kaseye alin. Yag eritin.

Unu ilave edip pembelesinceye kadar kavurun. St azar azar ekleyip karistirin. Patlicani ilave edip karigtirin.
Rendelenmis kagar peyniri, tuz ve karabiber ekleyip ocaktan alin. Ayri bir tencerede yemeklik dogranmig sogan,
kusbasi et, sarimsak ve defne yapragini kalan yag ile kavurun. Salga ve suyu ekleyip etler yumusayincaya kadar
pisirin. Tuz, karabiber ile tatlandirin. Begendiyi servis tabagina alip Uzerine etleri yerlestirip servis edin.
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