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HUNKAR BEGENDI

https://yemek.name

Tas kebabi icin:

250 gram kugbasi et

1 adet sogan

1 adet domates

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1/2 cay kasigi targin
Karabiber

Su

Begdendi igin:

2 adet patlican

3 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyad

3 yemek kasigi Hindistancevizi
1 su bardag st

1 su bardagi su

50 gram kasar peynir

Tuz

Et, sogan ve salga harli ateste 2 dakika kadar kavrulur.

Pire haline getirilmis domates, targin, karabiber ve Ustini gegecek kadar sicak su ilave edilir.
Hindistancevizi rendesi bir slizgeg icinde ilik suyun iginde bekletiimeye baglanir.
Bu esnada patlicanlar kdzlenip soyulur.

Patlicanlar plre haline getirilir.

Un ve tereyagd rengi dénene kadar kavrulur.

Patlicanlar ve tuz ilave edilir.

Hindistancevizi sttt ve normal sit ilave edilerek hizlica karistirilir.

Ocagin alti kapatilip kasar peynir rendesi eklenir.

Suyunu ¢eken tas kebabin alti kapatilir.

Beg@endinin Uizerine tas kebap konularak servis yaplilir.
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