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HUNKAR BEGENDI

PATLICAN PURESI iCiN:

6 patlican

1 kasik un

1 kasik yag

2 kaslk kasar peyniri rendesi
1 su bardag st

1 avu¢ maydanoz

Tuz, karabiber

KEBAP IGIN:

1 kg. kugbasi et (koyun veya dana)
2 sogan

2-3 domates

2 kasik yag

Tuz, karabiber

1- Ince dogranmig sogan ve et, yag ile kavrulur.

2- Soyulmus ve dogranmis domates konup karistirilir.

3- Su (2- 3 bardak) ilave edilerek etler yumusayincaya kadar pisirilir. Tuz ve karabiber atilir.

4- Etin suyu 1- 1,5 kepce kadar olmalidir.

5- Patlicanlar ucundan baglayarak ocakta gevire gevire kbzlenir.

6- Kabuklari soyulup incecik kiyilir.

7- Yag ile un hafif pembe kavrulur. Patlicanlar, rende kasar, sit konup karigtirarak pisirilir. Tuz atilir.
8- Pire ile kebap servis tabagina istege gore yerlestirilip maydanoz yapraklari ile sdslenir.

ML® Huinkar Begendi (gorsel

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 25.01.2022
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