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HUNKAR BEGENDI

1 paket Knorr Besamel Sos

3 % su bardagi (750 ml.) sit

1 kilo kézlenmis patlican

1 su bardagi kasar rendesi

1 adet sogan

2 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
750 gr. yagsiz dana kusbasgi

2 dig sarimsak

2 yemek kasigi aycicek yagdi

Kip dogranmig sodan ve sarimsaklari 2 yemek kasigi aygicek yaginda soteleyin.

Salgayi ekleyin, kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Soyulup kiip dogranmis domatesleri de ekleyin.

Yagsiz dana kusbasini ekleyip, kapag kapali olarak etler yumusayincaya kadar pisirin. Gerekirse ara ara sicak
su ilave edebilirsiniz.

Ayri bir tencerede Knorr Besamel Sosunu 3 %4 su bardagi st ile pisirin.

Kézlenmis patlicanlar ve rendelenmis kasar peynirini besamel sosun igine ekleyip karigtirin.

Servis ederken tabaga 6nce patlicanli begendiden koyup, Uizerine etinden servis edin.
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