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HUNI SANDVIGLER

Hamuru igin:

1 kiloun

2 tane yumurta

1 paket margarin

1 kasik cesnili tuz

1 paket yas maya

1 paket krema

1 cay bardagdi mayonez

1 cay bardad seker

1 gay bardagi domates rendesi
Uzeri icin:

2 tane yumurta sarisi

Iciigin:

1 paket sosis

1 kase dilimlenmis haslanmis kestane
1 kase dogranmig yesil zeytin

Tdm malzemeyi bir kaba alall yumusak bir hamur yapalim Gzerini nemli bir bezle értelim kabarmasini
bekleyelim, kabaran hamurdan ceviz blyUkligunde parcalar alalim ve ince serit olarak agalim demir hunu
etrafina hamurumuzdan saralim, huniden bozmadan ¢ikartalim ve dip kismina haglanmis kestane koyalim, yesil
zeytin koyup sosisleri ikiye dilelim ve 1 tane sosis koyalim yaglanmis tepsiye dizelim Gzerine yumurta sarisi
sirelim firnda kizarana kadar pisirelim
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