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HUMUS

3 su bardagi nohut

1 su bardagi su

3 yemek kagigi tahin
6 tane sarimsak

1 limon

Maydanoz

Tuz

Siviyag

Kimyon

Pul biber

Nohutlari yikayip iyice hasliyoruz. Haslanan nohutlarin iginde su kaldiysa bi kaba suyunu alin Isu bardag 6l¢cin
suyundan [eger hi¢ su kalmadiysa Gesme suyu koyabilirsiniz] nohutlari Isu bardagi suyla birlikte robotta iyice
ezin.

igine ezilmis sarimsak tahin tuz limon suyu ekleyip tekrar robottan gegiriyoruz (tadina bakin ona gére eksisini
tuzunu damak tadini za gore artirabilirsiniz) servis tabagina alin Gzerine kimyon pulbiber maydanoz isitiimig sivi
yag dokUp servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:131604 « adi:Humus < génderen:gintar « indirme tarihi:01.05.2024 - 16:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/humus-vt1886
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/humus-131604.jpg
http://www.tcpdf.org

