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HUMUS PACASI

https://www.hasata.com.tr

2 su bardagi haslanmig Hasata Kirsehir Kogbasi Nohut
1 cay bardagi tahin
100 g tereyadi

Yarim bag maydanoz
2-3 parca kuzu kemigi
3 dig sarimsak

6 dilim kuru ekmek

1 adet limon

1 tath kasidi kimyon

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi sumak

1 cay kasigdi pul biber

Kemik suyunda Hasata Kirsehir Kogbasi Nohut’u 1 saat kadar iyice haslayin.

Haslanmig nohudu blendera alin igine tahin, zeytinyagi, sarimsak, kimyon, limon suyu ve tuz ilave ederek
akigskan muhallebi kivamina gelene kadar et suyunda guizelce gekin.

Ekmekleri ufak ufak dograyip servis tabagina yayin.

Uzerine hazirladiiniz muhallebi kivamindaki humusu ilave edin.

Tereyagdinda pul biber yakip tGzerine dékin.

Bol maydanoz, kimyon ve sumak ilave ederek servis edin.

Not: Sos i¢in hazirladiginiz tereyadini kahverengi olana kadar pisirin. Bu sayede humusunuz yanik aromali
olacaktir.

© lezzetler.com tarif no:172410 « adi:Humus Pagasi * génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:04.04.2025 - 10:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/humus-pacasi-vt58323
https://www.hasata.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/humus-pacasi-172410.jpg
http://www.tcpdf.org

