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HUMUS PAÇASI

https://www.hasata.com.tr

2 su bardağı haşlanmış Hasata Kırşehir Koçbaşı Nohut
1 çay bardağı tahin
100 g tereyağı
Yarım bağ maydanoz
2-3 parça kuzu kemiği
3 diş sarımsak
6 dilim kuru ekmek
1 adet limon
1 tatlı kaşığı kimyon
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı sumak
1 çay kaşığı pul biber

Kemik suyunda Hasata Kırşehir Koçbaşı Nohut’u 1 saat kadar iyice haşlayın.
Haşlanmış nohudu blendera alın içine tahin, zeytinyağı, sarımsak, kimyon, limon suyu ve tuz ilave ederek
akışkan muhallebi kıvamına gelene kadar et suyunda güzelce çekin.
Ekmekleri ufak ufak doğrayıp servis tabağına yayın.
Üzerine hazırladığınız muhallebi kıvamındaki humusu ilave edin.
Tereyağında pul biber yakıp üzerine dökün.
Bol maydanoz, kimyon ve sumak ilave ederek servis edin.

Not: Sos için hazırladığınız tereyağını kahverengi olana kadar pişirin. Bu sayede humusunuz yanık aromalı
olacaktır.

© lezzetler.com tarif no:172410 • adı:Humus Paçası • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:04.04.2025 - 10:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/humus-pacasi-vt58323
https://www.hasata.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/humus-pacasi-172410.jpg
http://www.tcpdf.org

