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HUMUS CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Yemek Kasigi un

3 Yemek Kasidi aycicedi yagi
2 Adet limon suyu

1 Adet kereviz

1 Tath Kagigi kimyon

5 Dis sarimsak

1 Adet defne yapragi

1 Adet sogan

1 Adet havug

2 Su Bardagi haglanmis nohut
6 Su Bardagi su

Nohutlari bir gece dnceden islatin ve ertesi giin 4 su bardagdi su ile haglayin. Suyunu kullanmak tzere ayirin.
Tencereye aycicedi yadl ve margarini alin, kiip dogranmig sogdani soteleyin. Sarimsak ilave edip sotelemeye
devam edin. Kereviz ve havucu da ekleyerek 5 dakika daha kavurun. Unu Uzerine serpip karistirin ve nohut
suyu ile birlikte 6 su bardagdi suyu sicak olarak ekleyin. Su sebzelerle birlikte kaynadiktan sonra baharatlari ve
haslanmis nohutu ilave edin. Defne yapradi ve baharatlari ekleyin. Piringler pisince limon suyunu ekleyip kip
dogranmig beyaz peynir ve tane karabiberle servis yapin.
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