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HUMUS CORBASI (KIBRIS)

1/2 kg haslanmig nohut (konserve veya evde bir gece énceden islattiginiz ve hagladiginiz)
1 kavanoz tahin

4 adet limon

Haslanmig nohut suyu

Sarimsak

Tuz

Kirmizi pul biber

Nohutlari iyice haglayin. Blender&apos;a 6énce nohutlari ve bir miktar suyundan ekleyerek iyice 6gutin. Sonra
icerisine tahin, limon suyu, sarimsak ve tuz ilave ediniz.

Limon suyu, sarimsak ve tuzu agiz tadiniza gére ayarlayabilirsiniz, fakat bunu blender de yapmaniz gerekir.
Limon karigimi sertlestirecektir, karisimi yumusatmak icin biraz nohut suyundan ekleyebilirsiniz.

2-3 ¢orba tabagina 6nceden kalinca dilimlenmis ve kiip kip kesilmis ekmekleri yerlestirin ve Uzerine biraz
haslanmis nohut suyundan ekleyip ekmekleri hafif islatin. Hazirladiginiz humus ¢orbasini tabaklara taksim edin,
gorbanin Uzerine damak tadiniza gore kirmizi biber karabiber ve maydanoz koyup, tzerini birkag tane haslanmig
nohut ve zeytin yagi ile sisleyin.

Not: Humus 1 gece dolapta bekletilirse daha nefis oluyor.
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