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HUMPTY DUMPTY

Yumurta Adam

1 demet turp

4 yumurta

2 dis sarimsak

1 cay kasigi toz seker
2 corba kasiJi sirke
Tuz

Karabiber

250 gr. margarin

4 dilim ekmek
Kizartma yagi

4 dilim eritme peyniri
4 havug

Biraz hardal

Tere

1/2 salatalik

4 kereviz sapil

Bir kac adet mantar
Gida boyasi

Turplar yikayip ayiklayin ve bigakla keserek gul sekli verin . Buzlu bir suya koyarak yaprak gekli verdiginiz
kisimlarin agmasini bekleyin. 4 adet yumurtanin kabuklarinin Gst kismini kapak gibi hafif vurarak ¢ikarin. Igindeki
yumurtalarin ikisini mayonez yapmak i¢in bir kaba geri kalan ikisini de baska bir kaba akitin. Yemek boyalari ile
yumurta kabuklarina yiz resmi yapin. Ayrica bir yerde sarimsakli mayonez hazirlayin. Bunun i¢in, daha énce
ayirdiginiz iki yumurta sarisi, seker, sirke tuz ve biberi dévilmuUs 2 dis sarimsakla birlikte bir kag saniye ¢arpin.
Sonra zeytinyagdini yavas yavas bu karigimin Ustiine dékin. Mayonez iyice koyulagincaya kadar ¢irpmaya
devam edin ve zeytinyagdini yedirin. Kalin ekmek dilimlerinin kenarlarini ¢ikarip parmak seklinde kesin. Bu
ekmekleri kizgin yagda kizartin. Parmak ekmeklerin kizarmis iki pargasini servis tabaklarinin her birine koyun,
Ustline bir parca mayonez ve tekrar iki parca ekmek koyun. Surat resimli yumurta kabugunu Ustline oturtun ve
icini mayonez ile doldurun. Peynir dilimlerini ince ince kesin ve yumurtaya kol ve pantalon yapin. Ayrica boyun
olarak farzettiginiz yumurtanin alt kismini sarin. Havucu kiguk kravat seklinde kesip boyun kismina baglayin.
Diger havug pargalarini da etrafa serpistirin. Tereden yumurta kabugunun tst kismina sag yapin. Biraz da
hardal koyun. Salatalig ot sekli vermek lizere ince kiyin. Kereviz sapi ve mantarlari da ¢evresine yerlestirin.
Kereviz sapi ve mantarlari da gevresine yerlestirin. GUl seklindeki turplari da yanina koyun. Servis yapmadan
Once sogutun. Bu susli ¢erezi aperatif yaninda ikram edin. Dilimlenen taze sebzeleri mayoneze batirarak
yiyebilirsiniz.
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