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HULYALI PASTA

1 Paket Sana Hamurisi
1 Adet kabartma tozu
1 Aldigi kadar un

3 Adet yumurta

1 Bardak seker

2 Bardak st

1 Adet vanilya

Yumurta eritilmis Sana margarin ile sekeri kdptrene kadar ¢irpiyoruz. Daha sonra vanilya, kabartma tozu ve
unu eleyerek koyuyoruz. Bitlin malzemeleri ¢irpip yaglanmig tepsiye koyup 180 derecede pigiriyoruz. Firindan
¢ikarip hafif soguduktan sonra keki ikiye béllp arasina yapilan kremayi yayiyoruz. Uzerini kapatip en Ustline de
pudra sekeri serpistiriyoruz. Istege gére arasina muz dilimleri ya da farkli meyveler koyabilirsiniz.
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