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HULUKLU CORBA (ANTALYA)

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi piring

1 su bardagi nohut

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

8 su bardagi su

1 ¢orba kasigi kuru nane

Kiymaya tuz ve karabiber katilir, yogrulur, sonra misket biytkligtnde kofteler yapilir. Kofteler tereyaginda hafif
kizartilir. Sogan ince kiylilir, tereyadinda pembelesgtirilir. Uzerine salca, ¢gorbanin suyu eklenir, haglanmis piring,
haslanmis nohut ve kizaran kéfteler konur, bir tagim birlikte kaynatilir. Sevis sirasinda Uzerine nane serpilir.

© lezzetler.com tarif no:73357 « adi:HulUkIG Corba (Antalya) « génderen:kanavige « indirme tarihi:28.04.2025 - 11:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/huluklu-corba-antalya-vt54662
http://www.tcpdf.org

