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HULIYA (TRABZON)

1 kg kalin karalahana
5-6 dilim Trabzon ekmegi
4 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi salgca

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Karalahanalar yikanir, bir tencereye aktarilir. Uzerine az su eklenir ve yumusayana kadar haglanir. Ekmekler
kip kup kesilir. Yaglanmig ki¢uk tepsiye yerlestirilir. Tereyadi eritilir. Uzerine kiyilmis sarimsak, su ve tuz
eklenir, bir tasim daha pisirilir. Bu karigimin yarisi ekmeklerin Gzerine gezdirilir. Haglanmig ve suyu sizilmis
karalahanalar ekmegin Uzerine serilir. Kalan tereyagli su karalahanalarin Gzerine gezgirilir. 180 derece firinda
kisa sure Isitilir.
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