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HOTI OTLU DOLMA

50 Gr Sana Klasik

30 Adet hoti otlu

1 Bardak ceviz ici

1 Avug taze nane

1 Avug maydanoz

1 Bardak kibriscik pirinci
1 Aldigi kadar karabiber
2 Adet kuru sogan

1 Aldigi kadar tuz

200 gr kuru erik

Dolmanin igini hazirlamak igin dnce sogani SANA MARGARINde sarartin, ardindan pirinci ilave edin.
Kavurmaya devam edin ve bir bardak su ekleyin. Cevizi ve eridi bicakla ki¢ultin ve hazirladiginiz ice katin.
Maydanozu ve naneyi iri iri dograyip sonra tuzunu ve karabiberini ekleyin. ordan kékinl kaynayan suda biraz
haslayin ve dolmalari sarin. Sardiginiz dolmalari kiigUk bir tencereye dizip Uzerine bir bardak su ilave edin. Kisik
ateste 20 dakika pisirip 1lik olarak servis yapin.
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