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HOSVERDI TATLISI

1 paket baklavalik yufka (500 gram)
500 gram iri gekilmis Antepfistigi

600 gram tuzsuz Pinar tereyag!
Tepsiyi yaglamak Igin :

1 yemek kagigi eritiimig Pinar tereyagi
Serbeti Igin : )
2 litre Pinar Geleneksel Tatlilariniza Ozel Siit
500 gram toz seker

500 ml Pinar krema

Uzeri Igin :

100 gram kakao

200 gram rendelenmis bitter ¢ikolata

Uzeri igin kakao ve rendelenmis gikolatayi bir kap iginde harmanlayin. Serbeti igin bagka bir kapta siit ve toz
sekeri kaynatip soguttuktan sonra krema ile karistirip kenara alin. Tathnin alt kismi i¢in 300 gram, Ustl i¢in de
200 gram yufka ayirin. Orta boy bir tepsinin tabanini eritilmis 1 yemek kasigi tereyagi ile yaglayin. 600 gram
tereyagini kicuk kupler halinde kesin. Ayirdiginiz taban yufkalarini her 2-3 katta bir tereyadi pargalar
serpigstirerek yerlestirin. Hepsi bittiginde Antep fistiginin tamamini serpistirin. Kalan 200 gram yufkay da ayni
sekilde tereyaQi parcalari serpistirerek st Uste dizin. Tamami bittiginde tatlinizi dilimleyin. Kalan tereyagini eritip
her yerine esit olarak gelecek sekilde kepge ile dékin. Onceden isitilmis 200 derece firinda ortalama 30-40
dakika Uzeri kizarana kadar pisirin. Sicak tatlinin Gizerine soguk serbeti dokiin. Serbeti iyice ¢ektikten sonra
kakaolu karisimi Gizerini tamamen kapatacak sekilde yayip, Antep fistigi ile sUsleyerek servis yapin.
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