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HOSRAN CORBASI (GIRESUN)

Giresun Valiligi

MALZEMELER :

1 demet hosran

1 su bardagi kuru fasulye
3 adet sogan

2 corba kagiJ! tereyagdi
Su, tuz

Bir su bardagdi misir unu
Bir kasik salgca

HAZIRLANISI :

Fasulye aksamdan islanir ve ertesi giin haglanir. Hosranlar iyice yikanip ince dogranir ve kaynayan suyun igine
atilir. Kuru fasulyeler ilave edilir.

Kaynayan ¢orbanin i¢cine misir unu azar azar karigtirarak ilave edilir. Tuzu koyulur. Tereyag eritilir, salgca ve
biberler ile ince dogranmis soganlar eriyen yagda kavrulur, pembelesince ¢orbaya ilave edilir, 3 - 5 dakika
kadar daha pisirildikten sonra sicak servis yapllir.

Fotograf "hircan" tarafindan génderildi. 15.02.2015
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