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HOSMERIM (TEKIRDAG)

Tekirdag Valiligi

Tuzsuz ve taze peynir
Un

Seker

Tuz

Peynir bir tencereye konur. Orta siddetli ateste eritilen peynire ¢ok az tuz ilave edilir.dnceden 6lgisi belirlenen
un katilarak surekli karigtinlir. Unun miktari gok énemlidir. Daha sonra seker ilave edilerek karigtirmaya devam
edilir.Kivaminda olabilmesi i¢in peynirin tencerenin iginde yag c¢ikararak dénmesi gerekir. Yag salmaz ve iyi
dénmezse ¢ok lezzetli olmasi beklenmez. Yaklasik 25 dakika sUren pigsirme ve gevirme iglemi sonrasi genisge
bir tepsiye bosaltilir.

Uzerine toz seker serpilir. Kagikla dikey olarak kestirilerek yagin yukari ¢ikarilimasi saglanir. Sicak yenir.

Not: Hosmerim icin hazirlanan peynire kullanilan peynir mayasi orani ile tuzsuz peynirin tatl haline getirilecegi
zaman iyi ayarlanmalidir ok taze olan peynirden veya ¢ok bekletilen peynirden iyi hdsmelim elde edilimez.
Peynir tadilarak bu kivam anlasilabilir.
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