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HOSMERIM (TEKIRDAG)

1 litre ¢ig st

2 adet yumurta

1 cay kasigi peynir mayasi
50 gram tereyag!

1,5 su bardagi irmik

4 su bardag toz seker

S0tu derin bir tencereye alip ocakta isitmaya baglayin.

Kuguk parmaginizi igine sokup 5'e kadar saydiginizda elinizi yakmayacak seviyeye gelene kadar isitin.
Ocaktan aldiginiz sGte peynir mayasini ilave edin.

1 dakika kadar karistirdiginiz stitiin kapagini kapatin.

Kalin bir 6rtlyle sikica sardiginiz sttt mayalanmasi igin 1 saat dinlendirin.

Bu sirenin sonunda mayalanan siti ¢irpma teliyle iyice karigtirin.

2 adet yumurtay da karigima ekleyin ve iyice kaynasana kadar ¢irpin.

Ardindan tencereye irmik ve tereyagdini ekleyip yeniden ocaga alin.

5-10 dakika orta ateste karistirarak pisirdiginiz tatliya son olarak sekerini ekleyin.

Karistirmayi hi¢ birakmadan koyulasana kadar pisirdiginiz tatliyr ocaktan alip Gzerine kadit havlu sererek 15
dakika kadar demlendirin.

Ardindan tabaklara bdllstlrtp Uzerini dilediginiz gibi stsleyerek ilik ya da soguk servis edin.
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