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HOSMERIM

2.5 Su Bardag) St

1 Su Bardag Irmik

2 Gay Bardagi Toz Seker

2 Adet Yumurtanin Sarisi

2 Corba Kasigi Tereyag!
200 g Lor Peyniri

200 g Tuzsuz Beyaz Peynir

Tereyagini tencereye koyalim, eritelim. Lor peynirini ve tuzsuz beyaz peyniri ekleyip iyice ezerek 20-25 dakika
hafif ateste pisirelim. Toz sekeri ve irmigi ilave edelim ve 5 dakika daha pisirelim. Siitl azar azar katip sirekli
karistiralim. Son olarak yumurta sarilarini ekleyelim. Koyu bir muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirme
islemini strdUrelim. Sicakken kaselere paylastiralim. Ilik veya soguk olarak servis edelim.
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