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HOSMERIM

75 Gr Sana Hamurisi

1 Yeterince Suslemek icin antepfistigl ceviz ya da badem

1 Su Bardag su

1 Su Bardagi irmik

75 gr sana yagd

1 Su Bardag st

2 Su Bardagi toz seker

1 Su Bardag@i rendelenmis dil peyniri ya da tuzsuz yagli peynir

Sana yagini bir tencerede eritin. irmigi (izerine ekleyip siirekli karistirarak rengi degisene kadar kavurun. irmigin
¢ok fazla kararip yanmamasina 6zen gésterin. Seker, sit ve suyu ayri bir tencerede kaynatin. Hazirlamig
oldugunuz serbeti diger tencereye ekleyin. Bir iki kere karistirin ardindan rendelenmis peyniri ilave edin. Peynir
eriyene kadar orta ateste karigtirarak pisirin. Servis tabagina aldigimiz tatlimizi badem, fistik ya da ceviz ile
sUsleyebilirsiniz.
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