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HOSMERIM

125 Gr Sana Klasik

2 Su Bardagi su

3 Su Bardagi seker

2 Su Bardagi irmik

1 Su Barda@i Rendelenmis Dil Peyniri
2 Su Bardagi st

Margarini eritelim, icine irmigi ekleyip altin sarisi renk alana dek kavuralim. Ayri bir tencerede sekeri, sitl ve
suyu kaynatalim, bu serbeti altin sarisi renk alan irmiklerin Gzrine dékelim. Rendelenmis peynirimizi de tathinin
icine ilave ederek, peynirler eriyene dek pisirelim. Daha sonra hésmerimimizi atesten indirerek servis
tabagimiza diizgiin sekiller vererek alalim ve Gzerini kabuksuz bademle veya kaymakla veyahut ta nasil arzu
ederseniz sUsleyelim.
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