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HOSMERIM

150 Gr Sana Klasik Kase
1 GCay Bardagi siviyad

3 Su Bardagi un

2 Su Bardagi sicak su

1 Su Bardag st

1 Adet yumurta

1,5 Su Bardagi seker

MARGARINI ERITIN VE SOGUMAYA BIRAKIN DIGER TARAFTA SUTU YUMURTAYI VE SIVIYAGI
KARISTIRIN SOGUYAN MARGARINE EKLEYIN UNUDA YAVAS YAVAS EKLEYEREK HAMUR YAPIN
HAMURU KISIK ATESTE KARISTIRARAK KAVURUN SICAK SU ILE SEKERI ERITIN KAVURDUGUNUZ
HAMURA EKLEYIN SUYUNU CEKENE KADAR KARISTIRARAK PISIRIN SUYUNU GEKINCE OCAKTAN
INDIRIN SOGUDUKTAN SONRA SERVIS YAPIN.
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