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HOSMERIM

1 kg sit

1 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

4 su bardag toz seker

250 gr irmek

Yarim su barda@i tuzsuz lor peyniri
150 gr tuzsuz badem

1 corba kasigi siviyag

SOtu bir tencereye alin ve sirekli karistirarak, Gzerine unu ekleyin. Cirpilmis yumurtayi karisima ilave edin.
Tozseker, irmik ve tuzsuz lor peynirini de ekleyip, muhallebi kivamina gelinceye kadar karistirarak pisirin. 1-2
dakika daha kaynattiktan sonra tencereyi ocaktan alin ve servis tabagina bosaltin. Bademleri yarim saat sicak
suda bekletip, kabuklarini soyun. Siviyagdi bir tavaya alip bademleri igine atin ve hafif pembelesene kadar
kavurun. Kagit havlu tzerine alarak yaginin siztilmesini saglayin. Tatlinin Gstiini bademlerle sisleyerek,
buzdolabinda 1 saat bekletin. Soguk olarak servis yapin.
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