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HOSMERIM

1 kg taze tuzsuz peynir
8 adet yumurta sarisi
250 gram irmik

2.5 bardak toz seker

2 yemek kasi§i tereyagi

BuyUk boy celik tencereye 1 kg taze ve yagsiz peynir koyularak ezilir. Ezilen peynirlere 8 adet yumurtanin sarisi
eklenerek orta ocak ateste karigtirilir. Corba kivamina gelen harg igindeki tane tane oldugu i¢in blendirdan
gegirilir. Ocak atesi kisilarak yeniden kaynayana kadar pisirilir. Harcimiz koyulagana kadar igerisine irmik
eklenerek karigtirilir. Irmikler pigirilerek kaynatilir. Ortalama yarim paket irmik eklenir. Ortalama 2,5-3 bardak
seker eklenerek devamli karistirilir. Kivami yumusak hamur kivamina gelecektir. Igerisine 2 kasik tereyagi
eklenerek harmanlanir. Ocak atesi acilip tim malzemeler 6zdeslesene kadar pisirilir. Kaynama baslayinca
servis tabagina alinir. Arzuya gére Uizerine dondurma ile de servis edilebilir.
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