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HOSMERIM

1 bardak irmik

1/4 paket margarin veya tereyagi

1 bardak sut

1 bardak su

1/2 bardak rendelenmis dil peyniri veya tuzsuz, yagl bir peynir
Suslemek icin badem, ceviz veya antepfistig

Tereyad! veya margarini bir tencereye koyup, eritin. irmigi katip, stirekli karistirarak irmigin rengi hafif degisene
dek kavurun. Irmigin fazla kararip, yanmamasina dikkat edin. Seker, stt ve suyu ayri bir tencerede kaynatin.
Hazirladiginiz bu serbeti tencereye dékun. Bir iki kere karigtirdiktan sonra rendelenmis dil peynirini ilave edin.
Peynir eriyene dek karistirarak orta hararetli ateste pisirmeye devam edin. Servis tabagina alip, Gstind badem,
fistik veya cevizle susleyerek servis yapin.
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