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HOSMERIM

1 litre ¢ig sut

1 adet yumurta

1 cay kasigi peynir mayasi
50 gram tereyagi

1,5 su bardagi irmik

4 su bardag toz seker

St tencereye alip ocaga koyun.

Parmaginizi yakmayacak kadar isittiginiz stitl ocaktan alip igine mayay! ekleyin.

1 dakika kadar karistirdiginiz sttt kapagi kapall halde kalin bir értliye sarip mayalanmasi i¢in 1 saat bekletin.
Bu siirenin sonunda sute yumurtalari ekleyip girpma teliyle giizelce girpin.

Irmik ve tereyagini da ilave edin.

Tencereyi yeniden ocada alin ve orta ateste 5-10 dakika kadar pisirin.

Son olarak sekeri ekleyin ve tekrar karistirarak koyulasana kadar pisirin.

Tatliyr ocaktan alip tizerine kagit havlu kapatarak pilav gibi demlendirin.

Tatliy 1k ya da soduk servis edin. Uzerine dondurma ilave edebilirsiniz.
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