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HOSMERIM (KONYA)

500 gram kaymak

2 yemek kasigi tereyagi
2 su bardagi sut

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
1 cay kasigi targin

Tenceremize kaymagimizi aliyoruz ve Ustline siitimiizii ilave ederek kaymagi eritiyoruz. Sonra tereyadini da
ilave ederek karigtiriyoruz.

Unumuzu bir bagka tencerede tereyagi ile kavuruyoruz. Kokusu gecip rengi koyulasinca yavas yavas sutli
karigimi ilave ediyoruz. Ardindan sekeri ilave ediyoruz.

Hizl bir sekilde helvamizi karistiriyoruz. Ocagin altini kisarak targini da son olarak ilave ediyoruz.

Sunum tabagina helvamizi aliyoruz ve Ustini sisliyoruz.
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