@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y
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HOSMERIM (KONYA)

400 gram kaymak

2 yemek kagsigi tereyagi

2 su bardagi sut

2 yemek kagigi dolmalik fistik
2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

Derin bir tencereye kaymagi koyun. Eger kaymak katiysa sltle karigtirarak krema haline getirin.
Icine tereyag ilave ederek karigtirin ve kaynamasini bekleyin.

Dolmalik fistik ekleyerek karigtirmaya devam edin.

Karigimin tizerine un ekleyip koyu bir renk alana kadar kavurun.

Bagka bir tencerede sutu kaynatin.

Kaynamig sitl kaymakli karigima dékip 1 su bardagi toz seker ilave edin ve karistirarak kavurun.
Hazir olan hésmerimi servis tabagin alin.

Dilerseniz Ustlne toz fistik ya da ceviz serpebilirsiniz.
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