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HOSMERIM (KOCAELI)

Yarim litre stt

Yarim yemek kagsigi peynir mayasi
Yarim su bardagi irmik

1/5 su bardagi toz seker

1 adet yumurta sarisi

Taze st tatlinin tadini daha guizel yapar. Kisik ateste stta iliklagtirnin.

Akabinde sUtU Ust Uste karigtirin ve peynir mayasini ekleyin.

Biraz daha kaynattiktan sonra tencerenin agzini kapatip mayalanmasini bekleyin.

1 saat sonra tortul olmaya baglayan karigima irmik seker ve yumurta sarisini ekleyip karigtirin.
Sari renkteki hésmerim tatlisinin sirri ise zerdegal tozudur.

Isterseniz bir cay kasidi kadar ilave edin. Katilagana kadar karigtirin.

Kivami tutan tatlyr kaba koyup buzdolabina ekleyin.

Akabinde tabaklara koyup dondurmayla beraber servis edin.

Dilerseniz Gzerine kavrulmus badem ve findik ekleyin.
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