é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HOSMERIM (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Sit 1 litre

Peynir mayasi 2 tath kagigi
Irmik 1 su bardagi

Toz seker 3 su bardag!
Yumurta sarisi 1 adet

Toz targin 1 cay kasigi

Toz seker ve irmik ayri bir kapta harmanlanir. St, kiigik parmagin dayanabilecegi bir sicakliga kadar pisgirilir.
lik sGte peynir mayasi katilir, kapagi kapali tencerede 5-10 dakika kadar bekletilir. Toz seker ve irmik
karisimiyla birlikte yumurta sarisini da ekledikten sonra tencere ocaga alinir.

Tath kanisimi kisik ateste kaynatilir. Dibinin tutmamasi igin tahta bir kasikla siirekli karistirarak pisirilir. G6z g6z
olup koyulagan peynir tatlisi servis tabaklarina alinir ve soguttuktan sonra servis edilir.

Istege gore, ceviz kiriklari ve toz targinla sislenir.

© lezzetler.com tarif no:138949 « adi:H6smerim (Kocaeli) « gdnderen:solmaz tirk « indirme tarihi:08.04.2025 - 04:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hosmerim-kocaeli-vt23056
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/hosmerim-kocaeli-138949.jpg
http://www.tcpdf.org

