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HOSMERIM (BOLU)

Milli E@itim Bakanhg!

250 gram kaymak

Y2 su bardagi un

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi tereyad

4 corba kasig! seker veya 4 ¢orba kagigl siizme bal
1 su bardag ceviz ici veya findik ici

Tuz (istege bagh)

Kisik ateste kaymak, sttle karigtirilarak eritilir.

Hazirlanan karigima un ilave edilir.

Hazirlanan hamur topaklagsmaya baglayana kadar karistirmaya devam edilir.
Ayri bir tavada tereyag eritilir.

Hazrilanan hamur tavaya alinip tereyaginda pargalara ayrilaraka pigirilir.

Pisirilen hamur servis tabagina alinir. Uzerine seker veya bal, istege bagli olarak da ceviz veya findik igi

serpilerek sicak olarak servis edilir.
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