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HOSMERIM (BALIKESIR)
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1 litre st

1/2 tatl kagig1 peynir mayasi
1 su bardag@i irmik

3 su bardagi toz seker

1 adet yumurta sarisi
Servisi igin:

1 cay kasigi toz targin

Toz seker ve irmigi ayr bir kapta harmanlayin.

MUmkiinse pastérize olmayan dogal sitd, kiigiik parmaginizin dayanabilecegi bir sicaklija getirin. SGtlin
parmaginizi yakmayacak derecede Ilik olmasi gerekiyor.

lik sGte peynir mayasini katip kapadi kapal tencerede 5-10 dakika kadar bekletin.

Toz seker ve irmik karigimiyla birlikte yumurta sarisini da ekledikten sonra tencereyi ocaga alin.

Tatl kanigimini kisik ateste kaynatmaya baslayin. Dibinin tutmamasi icin tahta bir kagikla strekli karistirin.
Gz goz olup koyulasan peynir tatlisini servis tabaklarina alip soguttuktan sonra servis edebilirsiniz.
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