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HOSMERIM (BALIKESIR)

https://www.sabah.com.tr

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag@i irmik veya un

1 su barda@i rendelenmis dil peyniri veya baska bir tuzsuz peynir
Serbeti igin:

2 su bardagi sut

1,5 su bardagi toz seker

Sislemek igin:

Yarim ¢ay bardagi file antepfistig

Serbeti igin siit ve toz sekeri kaynatin, diger taraftan tereyagdini bir tencerede eritip, irmik veya unu ekleyin,
irmigin veya unun rengi altin sarisi olana dek siirekli karistirarak kavurun. Sicak serbetli tatlinin Gzerine ilave
edin kisik ateste serbeti cekene kadar pisirin. Daha sonra rendelenmis dil veya tuzsuz peyniri ekleyin. Peynir
eriyip tath kivama gelince tencereyi ocaktan alin. Servis tabagina aktarin ve tzerim file antepfistigi ile siisleyerek
servis yapin.
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