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HOSMERIM (AKSARAY)

Adeviye KARAASLAN

1 Adet Yumurta

1 Su Bardag Siit

2 Yemek Kagi§i Tereyagi
1 Gay Bardagi Toz Seker
1,5 Su Bardagi Kéy Unu

Bakir tavada tereyagi eritilir ve ates kisilir. Bu sirada sUt ve yumurta ¢atalla ¢irpilir ve tavaya dokulUr.

Un da tavaya yavas yavas ilave edilir, devaml karigtirilarak pattrstiz bir kivama getirilir.

Karigimin rengi koyulaginca ve kivami yogunlaginca Uzerine toz sekerin yarisini dékulur, alt Ust edilerek
kavurmaya devam edilir.

Kavrulan hésmerim ocaktan alinir, servis tabaklarina konur ve tzerlerine kalan toz seker serpilerek servis edilir.

Not: Yorede pigirilen hésmerim tatlisinin Gzerine bazi evlerde kdpiik helva, bazi evierde ise bal dbékllerek yenir.
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