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HOSMERIM (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

500 gr. kaymak

1 su bardagi un

Serbeti Icin Gerekli Malzemeler:
500 gr. toz seker

2 su bardagi su

Yapiligt:

Kaymak tavaya konur. Erimeye baglayinca un azar azar ilave edilerek karigtirilir. Un pembelesince ocak
kapatilir. Ayri bir tencerede serbeti hazirlanir. Seker ile su 10 dk kaynatilir. Serbet sicak olarak un ve kaymak
karisiminin Gzerine dokulir. 1-2 dk ocagin Ustlinde karistirilir. Sonra servis tabagina alinir.

Not: Tatlh hakkinda séyle bir rivayet vardir: Hanim, tatly yaptiktan sonra esine "glzel olmus mu?" anlaminda
"Hos mu erim?" diye sormus. Bu tatinin adinin buradan geldigi belirtenler vardir.
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