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HOSMERILI BORULCE (ISPARTA)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

500 gram taze fastlye kurusu

1 adet sogan

4,5 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi un

3 tane kuru aci biber

Yeteri kadar su

Fasulyeyi hasliyoruz haglayip stizdikten sonra sodani yagda renk alana kadar kavuruyoruz. Renk alinca igine
bir yemek kagigi sal¢a ekleyip kavuruyoruz, kavrulan malzemelerin Ustiine sicak su ilave edip 5 dakika
kaynatiyoruz.

Daha sonra fasulyeyi ilave ediyoruz. Bagka bir tavada bir kagik unu yag ile unun kokusu gikana kadar
kavuruyoruz. Igine bir su bardagi soguk su ilave ediyoruz. Yemegin i¢ine yavas yavas hazirladiimiz meyaneyi
ve kuru biberleri ilave ediyoruz. 10 dakika pisiriyoruz. Pigtikten sonra biraz dinlendiriyoruz ve yemegimiz hazir.
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