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HOSMERI (MANAV TURKLERI DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

10-12 yemek kasigi bugday unu
1 su bardag@i sit kaymagi

3 su bardag st

100 g tereyadi

Arzu edilen miktarda toz seker

Sit kaymagi, st ve tereyadi bir tavanin igine alinir ve ocaga koyulur.

Tereyagi eridikten sonra Uizerine yavas yavas un eklenir, hamur kivamina gelinceye kadar dibi tutmamasi igin
surekli karigtirilir.

Hamur halini aldiktan sonra ocagin atesi orta seviyeye getirilir ve hamur, tavanin her yerine gelecek sekilde
yayilir. Yaklagik 10-15 dakika kizartilir.

Altin rengini aldiginda, tavanin Uzerine tabak veya kapak kapatilip ters gevrilir ve diger tarafinin da ayni sekilde
altin rengini almasi saglanana kadar kizartilr.

Sonra tabaga alinip Gizerine istenilen miktarda toz seker ilave edilerek servis edilir.
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