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HOSMERI (ISPIR ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

2 su bardagi kaymak
1 su bardagi misir unu
100 gr. Koloti

1/2 gay bardagi ik su

Bir tavada kaymak iyice kaynatilarak eritilir. Uzerine misir unu eklenir ve kaymak yagdini lizerine verinceye ve
misir unurengini alincaya kadar kavrulur.

Uzerine ¢ok fazla kuru olmamasi igin su ilave edilir ve hafif karigtirilir.

Daha sonra ufak olarak kiip kiip dogranmis olan peynirler ilave edilir.

Kisa bir slre kisik ateste bekletilir ve yemek servise hazir hale getiriimis olur.

Yaninda stizme bal ile servis edilmesi dnerilir.
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