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HOSAF VE KOMPOSTO MEYVELERINI HAZIRLAMADA
DIKKAT EDILECEKLER

Taze meyveler kullanilacaksa mutlaka mevsim meyveleri tercih edilmelidir.

Kullanilacak taze meyveler, eziksiz, beresiz, ¢liriikstiz olmalidir.

Kuru meyvelerde renk degisikligi olmamali, beyaz lekeler, kif bulunmamalidir.

Taze ve kuru meyveler dnce bol suda ¢ok iyi yikanmaldir.

Kabuklari soyulacak olan taze meyvelerin kabuklari ince soyulmalidir.

Elma,armut gibi beyaz renkli meyveler kabuklari soyulduktan sonra bekletiimeden kullaniimalidir.
Beklemesi gereken soyulup, dogranmis meyveler, i¢erisinde limon suyu ve ¢ok az tuz bulunan suda
bekletilmelidir. Béylece renklerinin kararmasi dnlenmis olur.

Kuru meyveler kabarmasi igin dnceden suda islatiimahdir.

Elma, ayva gibi sert meyveler 6nce su ile yumusayincaya kadar haglanmaldir.

Cilek, vigne gibi yumusak meyveler sekerli kaynayan suda kisa sure pisirilmelidir.

Komposto ve hosaf yapiminda seker orani meyvelerin tatlilik derecesine gore ayarlanmalidir.
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