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HOS KEREViZ CORBASI

2 adet orta boy kereviz
1 det sogan

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

1 adet yumurta

1 adet limon

2 ¢orba kasiJi un

Sogan ince kiyilir, siviyagda pembelestirilir. Uzerine soyulmus ve rendelenmis kereviz katilir. 4-5 dakika
kavrulur. Sonra su, tuz ilave edilir, kerevizler yumusayana kadar pisirilir. Yumurta, un, limon suyu iyice ¢irpilir.
Corbadan bir kag kasik alarak ihstirlir, tekrar gorbaya katilir. Karigtirarak bir tik pisirilir.
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