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HORRE CORBA (KARS)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢corba kasigi un

5 bardak su

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber
Uzeri igin:

1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
1 tath kasidi salca

Bir tencereye iki kasik tereyagini koyup eritin. ¢ kasik unu ilave edin ve rengi déniip kokusu ¢ikana kadar kisik
ateste kavurun. Kavrulan una devamli karistirarak suyu azar azar ekleyin. Gorbada un topagi olmamalidir.
Gorbanin tuzunu ve karabiberini ekleyin. Corba kaynara gikana kadar dibi tutmasin diye karistirin. 10 dakika
kaynattiktan sonra altini kapatin. Tavaya yarim kasik tereyagdini koyup eritin. Salgay yaga ekleyip kavurun.
Kavrulmus salgayi gorbanin Gizerinde gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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