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HORRE (ARDAHAN)

2-2,5 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber

1 tath kasidi salca

3 yemek kagigi un

4-5 bardak su

Bir tencereye tereyagi ve un koyup kisik ateste kavurun.

Kavrulan un ve tereyadi karisimina su ekleyip, tuz ve karabiber ilave edin ve pismeye birakin.

Sosunu hazirlamak igin bir tavaya yarim yemek kasidi tereyadi koyup hemen ardindan salga ekleyin.
Hazirladiiniz gorbay servis tabagina alip bu karigimi corbanin tizerine gezdirdikten sonra, sicak olarak servis
yapin.

© lezzetler.com tarif no:146613 « adi:Horre (Ardahan) « génderen:seylan « indirme tarihi:05.04.2025 - 04:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/horre-ardahan-vt106398
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/horre-ardahan-146613.jpg
http://www.tcpdf.org

