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HOROZLU VE KARAHINDIBALI KREP

1 bardak sut

1 adet yumurta

3 su bardagi un

60 gram kizartma yag!

2 adet sogan

1 tutam tuz

5 adet horoz kanat

100 gr Karahindiba

Yarim bardak kagar peyniri

Malzemesinden krep hazirlanarak krep tavasinda tane tane pigirin.

Karahindibayi kiigUk kiguk dograyip yagda kavurun. Horozu parmak seklinde dograyip yagsiz tavada pisgirin.
Horoz ve karahindibayi birlestirip krepin i¢ malzemesini olusturun. Krepler de pisince, hepsini bir araya getirip
Uzerine kasar peynir rendesiyle 5-10 dakika firinlayin. Sicak servis yapin.
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